
P E R  I N I Z I A R E

Tartare di  manzo,  caviale  vegetale ,  crepes  
sfogl iata  araba 

Chianina s teak tartare ,  vegetable  caviar ,  f laky crepes

16€ 

Caprese di  stracciatel la  e  pomodori  in diverse
consistenze  

Stracc iate l la  and tomato  caprese  sa lad

12€

Gazpacho,  panel le ,  c ipol la  croccante,
ol ive  arrosto 

Gazpacho,  ch ickpea panis se ,  cr i spy onion,
roasted  o l ives

12€

Insalata  di  campo,  germogli ,  pecorino,
citronette  a l  l ime  

 F ie ld  sa lad,  sprouts ,  pecor ino ,  l ime c i tronette

10€
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Conigl io fr itto,  sa lvia  fr itta ,  sa lsa  tzatziki   

Fried  rabbit ,  cr i spy sage ,  t zatz ik i  sauce

14€

Carpaccio di  tonno,  sa lsa  a l  nero di
seppia ,  sa lsa  di  zucchine 

Tuna carpacc io ,  squid  ink ,  zucchini  sauce

15€



P R I M I

Spaghetti  a l la  chitarra con pesto al
pomodoro,  crema agl io e  ol io ,  garum di  latte  

Spaghett i  a l la  chi tarra  with  tomato  pes to ,  gar l i c
and o i l  cream,  mi lk  garum

15€

Maccheroncini  a l la  pescatora e  fagiolo nero 

Seafood maccheroncini  with  b lack  bean

18€

Risotto primavera,  zafferano di  San
Gimignano DOP, peconzola  

Spring  r i sot to ,  San Gimignano saf fron DOP,
and peconzola  cheese  

20€

Agnolotti  del  pl in r ipieni  di  stracotto di
capriolo,  fondo di  sa lumi,  funghi ,  l imone  

Agnolot t i  de l  p l in  s tuf fed  with  brai sed  roe  deer ,
charcuter ie  fondo,  mushrooms,  l emon  

18€

Pici  a l  ragù bianco di  chianina,  
ol ive  e  pinoli  

 P ic i  with  white  chianina ragù,
o l ives  and p ine  nuts  

16€
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S E C O N D I

Melanzana al la  parmigiana con 
insalata  di  ceci  e  spinaci

Eggplant  parmigiana with  chickpea and
spianch sa lad 

18€
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Rombo arrosto con pane profumato,  a iol i ,
sa lsa  di  zucchine al  basi l ico,  pak choi  

Roasted turbot  with  aromatic  crumble ,  a io l i ,
bas i l  zucchini  sauce ,  pak choi  

26€

Peposo di  guancia  di  manzo,  pureè,  
verdure arrosto

Tradit ional  s tewed bee f  cheek  with  
purée  and roasted  vegetables

25€

Coscia  faraona r ipiena,  insalata  di  stagione,  aceto
balsamico,  c ipol la  croccante

  
Stuf fed  guinea fowl  th igh ,  seasonal  sa lad,  bal samic

vinegar ,  cr i spy onion 

26€



G R I G L I A

Pluma Iberica ,  sa lsa  pomodoro e  menta,
verdure scottate    

Iber ian pork  p luma,  tomato  and mint  sauce ,
seared vegetables  

€32 
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Costata di  manzo,  verdure arrosto,  sa le
aromatizzato,  sa lsa  a l  pepe 

Bone- in  r ibeye ,  roasted  vegetable ,  
peppercorn sauce  

6,50€/100g

C O N T O R N I

Verdure di  stagione arrosto  

Roasted seasonal  vegetables  
 

€8 

Funghi  scotatt i   

Seared mushrooms 
 

€8 

Puree di  patate  ai  rosmarino  

Rosemary potato  puree  
 

€6 



D O L C I

Tiramisù per  due,  preparato al  momento

 Tiramisù for  two,  prepared tables ide

20€

Parfai t  a l  v ino  nobi le  e  ke f f i r  l ime,  
jack  f rui t ,  crumble  

Vino Nobi le  and ke f f i r  l ime parfa i t ,  
jack  f rui t ,  crumble

12€

Tartel letta  cioccolato fondente 
e  lamponi

 

Dark choco late  tart l e t
and raspberr ie s  

10€

Selezione di  gelato o sorbetto

Gelato  and sorbet  se l ec t ion

8€

Senza Glut ine  /  Gluten Free Vegetar iano /  Vegetar ian Senza Lattos io  /  Lactose  Free

 Torta basca al  pecorino di  pienza,
composta di  frutti  rossi

 BSV s ignature  pecor ino  cheesecake ,  
red  f rui t  compote

11€



T A S T I N G  M E N U

Gazpacho,  panel le ,  c ipol la  croccante,  
ol ive  arrosto 

Gazpacho,  ch ickpea panis se ,  cr i spy onion,
roasted  o l ives

   Panizzi ,  Ceraso 

Conigl io  fr itto ,  sa lvia  fr itta ,  sa lsa  tzatziki  

Fried  rabbit ,  cr i spy sage ,  t zatz ik i  sauce

Arnaldo Caprai ,  Metodo Classico Brut

Agnolotti  del  pl in r ipieni  di  stracotto di
capriolo,  fondo di  sa lumi,  funghi ,  l imone 

Agnolot t i  de l  p l in  s tuf fed  with  brai sed  roe  deer ,
charcuter ie  fondo,  mushrooms,  l emon 

Marco Parusso,  El  Sartù

Coscia  faraona r ipiena,  insalata  di  stagione,
aceto balsamico,  c ipol la  croccante

 
Stuf fed  guinea fowl  th igh ,  seasonal  sa lad,

bal samic  v inegar ,  cr i spy onion   

I l  Molinaccio,  La Spinosa
 

Parfait  a l  v ino nobile  e  keff ir  l ime,  
jack fruit ,  crumble 

Vino Nobi le  and ke f f i r  l ime parfa i t ,  
jack  f rui t ,  crumble

Fattoria  Santa Vittoria ,  Conforta

5 courses  -  €80 /  Wine Pairing -  €45 
tast ing  menu must  be  ordered by a l l  d iners  at  your  table


