
I l  C i u c h i n o ,  w h i c h  t r a n s l a t e s  t o  T h e  L i t t l e  D o n k e y ,  w a s  i n s p i r e d  b y  t h e
s t o r y  o f  S a n  V i n c e n z o ,  t h e  p a t r o n  s a i n t  o f  w i n e m a k i n g  w h o  l e n d s  h i s
n a m e  t o  t h e  h o t e l .  T h e  l e g e n d  t e l l s  u s  t h a t  S t .  V i n c e n t  a n d  h i s  l o y a l

d o n k e y  w e r e  r e g u l a r l y  s e e n  r o a m i n g  t h e  c o u n t r y s i d e .  O n e  d a y  t h e  d o n k e y
g o t  f r e e ,  h e a d i n g  t o  t h e  v i n e y a r d s  s o l o  a n d  e a t i n g  s h o o t s  o f f  o f  t h e  v i n e s

i n  n e i g h b o r i n g  v i n e y a r d s .  N a t u r a l l y ,  l o c a l  v i n t n e r s  w e r e  f u r i o u s  a t
V i n c e n t  f o r  t h e  c r o p  h a d  s u r e l y  b e e n  r u i n e d .  T h e  f o l l o w i n g  y e a r ,  t h e

v i n e s  g r e w  b a c k  s t r o n g e r  a n d  b e t t e r  t h a n  e v e r  b e f o r e .  V i n c e n t ' s  d o n k e y
h a d  i n a d v e r t e n t l y  h e l p e d  t h e m  d i s c o v e r  t h e  a r t  o f  p r u n i n g .  

L e s t  w e  f o r g e t  t h e  d o n k e y ' s  i m p o r t a n t  r o l e  i n  t h i s  l e g e n d ,  B o r g o  S a n
V i n c e n z o  p a y s  h o m a g e  t o  t h e  d o n k e y  t h r o u g h o u t  t h e  p r o p e r t y ,  a n d  I l

C i u c h i n o  i s  o u r  n o d  t o  t h e  c e n t e r p i e c e  o f  t h i s  t a l e .  

M u c h  l i k e  t h e  d i s c o v e r y  o f  p r u n i n g  b r o u g h t  n e w  t e c h n i q u e s  t o  o l d
t r a d i t i o n s ,  I l  C i u c h i n o  s e e k s  t o  b r i n g  n e w  t w i s t s  t o  c l a s s i c  T u s c a n

c u i s i n e .  O u r  c u l i n a r y  t e a m  u s e s  l o c a l  p r o d u c t s ,  s e a s o n a l  i n g r e d i e n t s ,  a n d
c e l e b r a t e s  r e g i o n a l  f a v o r i t e s  w h i l e  b r i n g i n g  c r e a t i v i t y ,  i n n o v a t i o n ,  a n d

g l o b a l  i n f l u e n c e s  t o  t h e  f o r e .  W e  h o p e  y o u  e n j o y  e x p l o r i n g  T u s c a n  c u i s i n e
i n  a  n e w  w a y ,  b r i n g i n g  a g e - o l d  c l a s s i c s  o f  o u r  n o n n i  t o  a  v i b r a n t  t a b l e .  

IL CIUCHINO
scrivendo la nostra storia

I l  C i u c h i n o  s i  i s p i r a  a l l a  s t o r i a  d i  S a n  V i n c e n z o ,  i l  s a n t o  p a t r o n o  d e l l a
v i t i c o l t u r a  c h e  d à  i l  n o m e  a l l ' h o t e l .  L a  l e g g e n d a  n a r r a  c h e  S a n  V i n c e n z o  e

i l  s u o  f e d e l e  a s i n o  e r a n o  v i s t i  r e g o l a r m e n t e  i n  g i r o  p e r  l a  c a m p a g n a .  U n
g i o r n o  l ' a s i n o  s i  l i b e r ò ,  d i r i g e n d o s i  d a  s o l o  v e r s o  i  v i g n e t i  e  m a n g i a n d o  i

t r a l c i  d e l l e  v i t i  d e i  v i g n e t i  v i c i n i .  N a t u r a l m e n t e ,  i  v i t i c o l t o r i  l o c a l i  s i
i n f u r i a r o n o  c o n  V i n c e n z o  p e r c h é  i l  r a c c o l t o  e r a  s t a t o  s i c u r a m e n t e

r o v i n a t o .  L ' a n n o  s u c c e s s i v o ,  l e  v i t i  r i c r e s c e v a n o  p i ù  f o r t i  e  m i g l i o r i  c h e
m a i .  L ' a s i n o  d i  V i n c e n z o  l i  a v e v a  i n a v v e r t i t a m e n t e  a i u t a t i  a  s c o p r i r e  l ' a r t e

d e l l a  p o t a t u r a .  

P e r  n o n  d i m e n t i c a r e  i l  r u o l o  i m p o r t a n t e  d e l l ' a s i n o  i n  q u e s t a  l e g g e n d a ,
B o r g o  S a n  V i n c e n z o  r e n d e  o m a g g i o  a l l ' a s i n o  i n  t u t t a  l a  p r o p r i e t à ,  e  I l

C i u c h i n o  è  i l  n o s t r o  c e n n o  a l  f u l c r o  d i  q u e s t a  s t o r i a .  

P r o p r i o  c o m e  l a  s c o p e r t a  d e l l a  p o t a t u r a  h a  p o r t a t o  n u o v e  t e c n i c h e  a l l e
v e c c h i e  t r a d i z i o n i ,  I l  C i u c h i n o  c e r c a  d i  p o r t a r e  n u o v i  c o l p i  d i  s c e n a  a l l a
c l a s s i c a  c u c i n a  t o s c a n a .  I l  n o s t r o  t e a m  c u l i n a r i o  u t i l i z z a  p r o d o t t i  l o c a l i ,
i n g r e d i e n t i  d i  s t a g i o n e  e  c e l e b r a  i  p i a t t i  r e g i o n a l i  p r e f e r i t i ,  m e t t e n d o  i n

p r i m o  p i a n o  c r e a t i v i t à ,  i n n o v a z i o n e  e  i n f l u e n z e  g l o b a l i .  C i  a u g u r i a m o  c h e
v i  d i v e r t i a t e  a  e s p l o r a r e  l a  c u c i n a  t o s c a n a  i n  u n  m o d o  n u o v o ,  p o r t a n d o  i

c l a s s i c i  s e c o l a r i  d e i  n o s t r i  n o n n i  s u  u n a  t a v o l a  v i v a c e .  



 B o l s t e r i n g  l o c a l  c o m m u n i t y  p a r t n e r s  a n d  h i g h l i g h t i n g  l o c a l
p r o d u c e r s  a r e  a t  t h e  h e a r t  o f  I l  C i u c h i n o ’ s  p h i l o s o p h y .  W e  f o c u s

o n  s u p p o r t i n g  s m a l l - s c a l e  p r o d u c e r s  t h r o u g h o u t  o u r  r e g i o n  t o
p r o v i d e  d i n e r s  w i t h  f a r m - f r e s h  i n p u t s  a n d  t o  h i g h l i g h t  a r t i s a n a l

p r o d u c t s  f r o m  o u r  t e r r i t o r y .

O u r  b e l i e f  i n  t h e  i m p o r t a n c e  o f  i n t e n t i o n a l  s o u r c i n g  h a s  l e d  u s
t o  f o r g i n g  s t r o n g  r e l a t i o n s h i p s  w i t h  a r t i s a n a l  p r o d u c e r s

t h r o u g h o u t  T u s c a n y ,  c u r a t i n g  t h e  f r e s h e s t  l o c a l  p r o d u c e ,  m e a t s ,
a n d  c h e e s e s  t h a t  r e p r e s e n t  s o m e  o f  T u s c a n y ’ s  f i n e s t  o f f e r i n g s .

O u r  c h o s e n  s p e c i a l t y  i n g r e d i e n t s  i n c l u d e  P D O  p r o d u c t s
( P r o t e c t e d  D e s i g n a t i o n  o f  O r i g i n ) ,  t h e  m a j o r i t y  s o u r c e d  f r o m

j u s t  k i l o m e t e r s  f r o m  w h e r e  y o u ’ r e  d i n i n g .  O u r  c h e f s  b r i n g
i n t e r n a t i o n a l  i n f l u e n c e s  a n d  c r e a t i v e  t w i s t s  t o  T u s c a n

s p e c i a l t i e s ,  a l l o w i n g  i n n o v a t i o n  t o  s h i n e  a l o n g s i d e  o f  t r a d i t i o n .  

O U R  S E L E C T  P R O D U C T S

Hand selected Tuscan ingredients brought to you at Il Ciuchino

Pisa

Firenze

Pienza
Montepulciano

P e c o r i n o  d i  P i e n z a  D O P  
B u c a  N u o v a ,  P i e n z a

M e a t s
V a l d i c h i a n a  C a r n i ,  S i n a l u n g a

O l i v e  O i l  D O P
P o g g i o  M o r i ,  S a r t e a n o

V i o l a ,  F o l i g n o

S e a s o n a l  V e g e t a b l e s
A z .  A g .  L a  G r o t t a ,  

A b b a d i a  d i  M o n t e p u l c i a n o

P i c i
H a n d m a d e  b y  P a s t a f i c i o  P e l l i g r i n i ,  

C h i a n c i a n o  T e r m e

MEET OUR PARTNERS

Elba
Grosseto

Coperto  -  2 ,50€



P E R  I N I Z I A R E

Tartare di  chianina,  chimichurri  a i  pomodori
secchi ,  wafer  croccante al  parmigiano

Chianina s teak tartare ,  dr ied  tomato
chimichurr i ,  parmesan wafer

16€ 

Crema bruciata  a l  pecorino di  fossa ,
peperonata,  noci  tostate ,  miele  di  castagno 

Pecor ino  d i  Fossa  crème brûlée ,  peperonata ,
toasted  walnuts ,  and chestnut  honey  

14€

Gazpacho,  panel le ,  c ipol la  croccante,
ol ive  arrosto 

Gazpacho,  ch ickpea panis se ,  cr i spy onion,
roasted  o l ives

12€

Insalata  di  lattuga,  rucola ,  
noci  tostate ,  pecorino 

 DOP sa lad with  l e t tuce ,  arugula ,  haze lnuts
and pecor ino  cheese  

10€

Senza Glut ine  /  Gluten Free Vegetar iano /  Vegetar ian Senza Lattos io  /  Lactose  Free

Baccalà  in carrozza,  a iol i ,  germogli ,  
c ipol la  glassata  

Baccalà  in  carrozza ,  a io l i ,  sprouts ,  and
glazed onion 

15€



P R I M I

Calamarata con brasato d ’anatra ,  f inocchio
selvatico,  r icotta  salata  

 

Calamarata with  s low-braised  duck ,  wi ld  f enne l ,
sa l ted  r icot ta  

18€

Linguine al  pesto di  asparagi ,  colatura di
al ici ,  o l ive  nere piccanti   

Linguine  with  asparagus  pes to ,  anchovy
drippings ,  and sp icy  b lack  o l ives  

18€

Risotto primavera,  zafferano di  San
Gimignano DOP, peconzola  

Spring  r i sot to ,  San Gimignano saf fron DOP,
and peconzola  cheese   

20€

Raviolo al la  carbonara,  rafano,  burro
affumicato 

 

Carbonara ravio lo ,  horseradish ,  smoked butter  

18€

Pici  a l  ragù 

 P ic i  a l  ragú 

16€

Senza Glut ine  /  Gluten Free Vegetar iano /  Vegetar ian Senza Lattos io  /  Lactose  Free



S E C O N D I

Rapa rossa  a l la  wel l ington con funghi ,
pate  di  ol ive ,  melanzana scottata    

Beet  wel l ington with  muhsrooms,  o l ive  pate ,
seared eggp lant  

22€

Senza Glut ine  /  Gluten Free Vegetar iano /  Vegetar ian Senza Lattos io  /  Lactose  Free

Branzino al l ’ i solana in fogl ia  di  platano,
asparagi  sa ltati ,  pinoli  

Sea bass  I so lana-sty le ,  p lantain l eaf ,  sautéed
asparagus  and p ine  nuts  

26€

Peposo con moussel ine di  patate ,  
verdure saltate

Tradit ional  s tewed bee f  cheek  with  
potato  mousse l ine ,  s eared vegetables

25€

Conigl io a l l  cacciatora,  funghi  scottati ,
sa lsa  mornay  

Rabbit  cacc iatora ,  seared mushrooms,  mornay
sauce  

28€



G R I G L I A

Costata di  manzo (400g) ,  verdure arrosto,
sale  aromatizzato,  sa lsa  a l  pepe  

Ribeye  s teak ( 14oz . ) ,  roasted  vegetable ,
peppercorn sauce  

 
€38 

Senza Glut ine  /  Gluten Free Vegetar iano /  Vegetar ian Senza Lattos io  /  Lactose  Free

Costata di  manzo,  verdure arrosto,  sa le
aromatizzato,  sa lsa  a l  pepe 

Bone- in  r ibeye ,  roasted  vegetable ,  
peppercorn sauce  

6,50€/100g

C O N T O R N I

Verdure di  stagione arrosto  

Roasted seasonal  vegetables  
 

€8 

Funghi  scotatti   

Seared mushrooms 
 

€8 

Puree di  patate  ai  rosmarino  

Rosemary potato  puree  
 

€6 



D O L C I

Tiramisù per  due,  preparato al  momento

 Tiramisù for  two,  prepared tables ide

20€

Crema brulee a l la  fava tonka 
  

Tonka bean crème brulee

10€

Tartel letta  a l  c ioccolato,  caramello ,
nocciola  

 

Chocolate  tart l e t ,  caramel ,  and haze lnut  

11€

Selezione di  gelato o sorbetto

Gelato  and sorbet  se l ec t ion

8€

Senza Glut ine  /  Gluten Free Vegetar iano /  Vegetar ian Senza Lattos io  /  Lactose  Free

 Torta basca al  pecorino di  pienza,
composta di  frutti  ross i

 BSV s ignature  pecor ino  cheesecake ,  
red  f rui t  compote

11€



T A S T I N G  M E N U

Gazpacho,  panel le ,  c ipol la  croccante,  
ol ive  arrosto 

Gazpacho,  chickpea panisse ,  cr ispy onion,
roasted ol ives

   Panizzi ,  Ceraso 

Calamarata con brasato d ’anatra ,  f inocchio
selvatico,  r icotta  salata  

 
Calamarata with s low-braised duck,  wild

fennel ,  sa lted r icotta  

Guidotti ,  Rosso di  Montepulciano

Branzino al l ’ i solana in fogl ia  di  platano,
asparagi  sa ltati ,  pinoli  

Sea bass  Isolana-style ,  plantain leaf ,  sautéed
asparagus and pine nuts  

Domaine Marjan Simcic ,  Ribol la  Gial la

Conigl io  a l l  cacciatora,  funghi  scottati ,  sa lsa
mornay 

Rabbit  cacciatora,  seared mushrooms,
mornay sauce 

Tua Rita ,  Rosso dei  Notri

Torta basca al  pecorino di  pienza,
composta di  frutti  ross i

 BSV signature pecorino cheesecake,  
red fruit  compote

Arnaldo Caprai ,  Metodo Classico Brut

5 courses  -  €80 /  Wine Pairing -  €45 
tast ing  menu must  be  ordered by a l l  d iners  at  your  table


