
I l  C i u c h i n o ,  w h i c h  t r a n s l a t e s  t o  T h e  L i t t l e  D o n k e y ,  w a s  i n s p i r e d  b y  t h e
s t o r y  o f  S a n  V i n c e n z o ,  t h e  p a t r o n  s a i n t  o f  w i n e m a k i n g  w h o  l e n d s  h i s
n a m e  t o  t h e  h o t e l .  T h e  l e g e n d  t e l l s  u s  t h a t  S t .  V i n c e n t  a n d  h i s  l o y a l

d o n k e y  w e r e  r e g u l a r l y  s e e n  r o a m i n g  t h e  c o u n t r y s i d e .  O n e  d a y  t h e  d o n k e y
g o t  f r e e ,  h e a d i n g  t o  t h e  v i n e y a r d s  s o l o  a n d  e a t i n g  s h o o t s  o f f  o f  t h e  v i n e s

i n  n e i g h b o r i n g  v i n e y a r d s .  N a t u r a l l y ,  l o c a l  v i n t n e r s  w e r e  f u r i o u s  a t
V i n c e n t  f o r  t h e  c r o p  h a d  s u r e l y  b e e n  r u i n e d .  T h e  f o l l o w i n g  y e a r ,  t h e

v i n e s  g r e w  b a c k  s t r o n g e r  a n d  b e t t e r  t h a n  e v e r  b e f o r e .  V i n c e n t ' s  d o n k e y
h a d  i n a d v e r t e n t l y  h e l p e d  t h e m  d i s c o v e r  t h e  a r t  o f  p r u n i n g .  

L e s t  w e  f o r g e t  t h e  d o n k e y ' s  i m p o r t a n t  r o l e  i n  t h i s  l e g e n d ,  B o r g o  S a n
V i n c e n z o  p a y s  h o m a g e  t o  t h e  d o n k e y  t h r o u g h o u t  t h e  p r o p e r t y ,  a n d  I l

C i u c h i n o  i s  o u r  n o d  t o  t h e  c e n t e r p i e c e  o f  t h i s  t a l e .  

M u c h  l i k e  t h e  d i s c o v e r y  o f  p r u n i n g  b r o u g h t  n e w  t e c h n i q u e s  t o  o l d
t r a d i t i o n s ,  I l  C i u c h i n o  s e e k s  t o  b r i n g  n e w  t w i s t s  t o  c l a s s i c  T u s c a n

c u i s i n e .  O u r  c u l i n a r y  t e a m  u s e s  l o c a l  p r o d u c t s ,  s e a s o n a l  i n g r e d i e n t s ,  a n d
c e l e b r a t e s  r e g i o n a l  f a v o r i t e s  w h i l e  b r i n g i n g  c r e a t i v i t y ,  i n n o v a t i o n ,  a n d

g l o b a l  i n f l u e n c e s  t o  t h e  f o r e .  W e  h o p e  y o u  e n j o y  e x p l o r i n g  T u s c a n  c u i s i n e
i n  a  n e w  w a y ,  b r i n g i n g  a g e - o l d  c l a s s i c s  o f  o u r  n o n n i  t o  a  v i b r a n t  t a b l e .  

IL CIUCHINO
scrivendo la nostra storia

I l  C i u c h i n o  s i  i s p i r a  a l l a  s t o r i a  d i  S a n  V i n c e n z o ,  i l  s a n t o  p a t r o n o  d e l l a
v i t i c o l t u r a  c h e  d à  i l  n o m e  a l l ' h o t e l .  L a  l e g g e n d a  n a r r a  c h e  S a n  V i n c e n z o  e

i l  s u o  f e d e l e  a s i n o  e r a n o  v i s t i  r e g o l a r m e n t e  i n  g i r o  p e r  l a  c a m p a g n a .  U n
g i o r n o  l ' a s i n o  s i  l i b e r ò ,  d i r i g e n d o s i  d a  s o l o  v e r s o  i  v i g n e t i  e  m a n g i a n d o  i

t r a l c i  d e l l e  v i t i  d e i  v i g n e t i  v i c i n i .  N a t u r a l m e n t e ,  i  v i t i c o l t o r i  l o c a l i  s i
i n f u r i a r o n o  c o n  V i n c e n z o  p e r c h é  i l  r a c c o l t o  e r a  s t a t o  s i c u r a m e n t e

r o v i n a t o .  L ' a n n o  s u c c e s s i v o ,  l e  v i t i  r i c r e s c e v a n o  p i ù  f o r t i  e  m i g l i o r i  c h e
m a i .  L ' a s i n o  d i  V i n c e n z o  l i  a v e v a  i n a v v e r t i t a m e n t e  a i u t a t i  a  s c o p r i r e  l ' a r t e

d e l l a  p o t a t u r a .  

P e r  n o n  d i m e n t i c a r e  i l  r u o l o  i m p o r t a n t e  d e l l ' a s i n o  i n  q u e s t a  l e g g e n d a ,
B o r g o  S a n  V i n c e n z o  r e n d e  o m a g g i o  a l l ' a s i n o  i n  t u t t a  l a  p r o p r i e t à ,  e  I l

C i u c h i n o  è  i l  n o s t r o  c e n n o  a l  f u l c r o  d i  q u e s t a  s t o r i a .  

P r o p r i o  c o m e  l a  s c o p e r t a  d e l l a  p o t a t u r a  h a  p o r t a t o  n u o v e  t e c n i c h e  a l l e
v e c c h i e  t r a d i z i o n i ,  I l  C i u c h i n o  c e r c a  d i  p o r t a r e  n u o v i  c o l p i  d i  s c e n a  a l l a
c l a s s i c a  c u c i n a  t o s c a n a .  I l  n o s t r o  t e a m  c u l i n a r i o  u t i l i z z a  p r o d o t t i  l o c a l i ,
i n g r e d i e n t i  d i  s t a g i o n e  e  c e l e b r a  i  p i a t t i  r e g i o n a l i  p r e f e r i t i ,  m e t t e n d o  i n

p r i m o  p i a n o  c r e a t i v i t à ,  i n n o v a z i o n e  e  i n f l u e n z e  g l o b a l i .  C i  a u g u r i a m o  c h e
v i  d i v e r t i a t e  a  e s p l o r a r e  l a  c u c i n a  t o s c a n a  i n  u n  m o d o  n u o v o ,  p o r t a n d o  i

c l a s s i c i  s e c o l a r i  d e i  n o s t r i  n o n n i  s u  u n a  t a v o l a  v i v a c e .  



 B o l s t e r i n g  l o c a l  c o m m u n i t y  p a r t n e r s  a n d  h i g h l i g h t i n g  l o c a l
p r o d u c e r s  a r e  a t  t h e  h e a r t  o f  I l  C i u c h i n o ’ s  p h i l o s o p h y .  W e  f o c u s

o n  s u p p o r t i n g  s m a l l - s c a l e  p r o d u c e r s  t h r o u g h o u t  o u r  r e g i o n  t o
p r o v i d e  d i n e r s  w i t h  f a r m - f r e s h  i n p u t s  a n d  t o  h i g h l i g h t  a r t i s a n a l

p r o d u c t s  f r o m  o u r  t e r r i t o r y .

O u r  b e l i e f  i n  t h e  i m p o r t a n c e  o f  i n t e n t i o n a l  s o u r c i n g  h a s  l e d  u s
t o  f o r g i n g  s t r o n g  r e l a t i o n s h i p s  w i t h  a r t i s a n a l  p r o d u c e r s

t h r o u g h o u t  T u s c a n y ,  c u r a t i n g  t h e  f r e s h e s t  l o c a l  p r o d u c e ,  m e a t s ,
a n d  c h e e s e s  t h a t  r e p r e s e n t  s o m e  o f  T u s c a n y ’ s  f i n e s t  o f f e r i n g s .

O u r  c h o s e n  s p e c i a l t y  i n g r e d i e n t s  i n c l u d e  P D O  p r o d u c t s
( P r o t e c t e d  D e s i g n a t i o n  o f  O r i g i n ) ,  t h e  m a j o r i t y  s o u r c e d  f r o m

j u s t  k i l o m e t e r s  o f  w h e r e  y o u ’ r e  d i n i n g .  O u r  c h e f s  b r i n g
i n t e r n a t i o n a l  i n f l u e n c e s  a n d  c r e a t i v e  t w i s t s  t o  T u s c a n

s p e c i a l t i e s ,  a l l o w i n g  i n n o v a t i o n  t o  s h i n e  a l o n g s i d e  o f  t r a d i t i o n .  

O U R  S E L E C T  P R O D U C T S

Hand selected Tuscan ingredients brought to you at Il Ciuchino

Pisa

Firenze

Pienza
Montepulciano

P e c o r i n o  d i  P i e n z a  D O P  
B u c a  N u o v a ,  P i e n z a

M e a t s
V a l d i c h i a n a  C a r n i ,  S i n a l u n g a

O l i v e  O i l  D O P
B u r a s c h i ,  M o n t e p u l c i a n o  S t a z i o n e

P o d e r e  R i c a v o ,  C e t o n a
P o g g i o  M o r i ,  S a r t e a n o

V i o l a ,  F o l i g n o

S e a s o n a l  V e g e t a b l e s
A z .  A g .  L a  G r o t t a ,  

A b b a d i a  d i  M o n t e p u l c i a n o

P i c i
H a n d m a d e  b y  P a s t a f i c i o  P e l l i g r i n i ,  

C h i a n c i a n o  T e r m e

MEET OUR PARTNERS

Elba
Grosseto

Coperto  -  2€



P E R  I N I Z I A R E

Raviol i  a l  vapore r ipieni  di  anguil la
affumicata ,  cavolo nero,  c ipol lotto 

e  brodo orientale  

Asian- insp ired  s teamed dumpl ings  
with  smoked ee l ,  ka le  and spr ing  onion

14€ 

Taco morbido di  sedano rapa,  
gamberi  rossi ,  insalata  di  germogli ,

chicharrones  

Shrimp crudo so f t  tacos  with  ce ler iac  she l l ,  
sprout  sa lad,  ch icharrones

14€

Crema bruciata  ai  funghi  e  nocciole ,  sa lsa
cren,  topinambur,  scalogno glassato   

Mushroom and haze lnut  creme brule ,  
J erusalem art ichoke ,  g lazed shal lot s   

12€

Roll  di  pasta  f i l lo  r ipieno di  agnel lo ,
carota glassata  e  endivia  a l l ’aceto

balsamico 
 

Lamb phyl lo  ro l l ,  g lazed carrot  and 
endive  bal samic  v inegar

12€

Senza Glut ine  /  Gluten Free Vegetar iano /  Vegetar ian Senza Lattos io  /  Lactose  Free



P R I M I

Zuppa di  c ipol le ,  castagne,  quartirolo  
 

Onion soup,  ches tnuts ,  quart iro lo  cheese    

14€

Risotto ai  porcini ,  pecorino riserva,
guanciale

Porc ini  r i sot to ,  pecor ino  r i serva,  guancia le

18€

Linguine,  broccol i ,  o l ive  croccanti ,  pinoli ,
colatura di  a l ice  

Linguine ,  brocco l i ,  crunchy o l ives ,  p ine  nuts ,
anchovy co latura

18€

Bottoni  di  zucca,  crema di  mandorle  a l  l imone,
porri  caramellat i ,  v in santo  

Pumpkin bottoni ,  l emon a lmond sauce ,
caramel ized  l eeks ,  v in  santo  

16€

Pici  a l  ragù 

 P ic i  a l  ragú 

16€

Senza Glut ine  /  Gluten Free Vegetar iano /  Vegetar ian Senza Lattos io  /  Lactose  Free



S E C O N D I

Peposo con patate  moussel ine

Tradit ional  s tewed bee f  cheek  with  
potato  mousse l ine

24€

Piccione r ipieno in terra  cotta ,  foie  gras ,
tartufo,  patata pavè e  fondo di  carne

ridotto al  vin santo 
  

Stuf fed  p igeon in  terra  cot ta ,  fo ie  gras ,
truf f l e ,  pavé  potato  and vin  santo  demi-g lace  

32€

Cervo al l ’Uva,  pastinaca arrosto e  
composte di  carote  

Venison a l l 'Uva,  roasted  parsnips  and 
carrot  compote  

 
28€

Senza Glut ine  /  Gluten Free Vegetar iano /  Vegetar ian Senza Lattos io  /  Lactose  Free

Gall inel la  in guazzetto,  agl io  ol io  e
peperoncino,  keff ir  l ime,  

carciofo fr itto 

Gurnard in  guazzet to ,  gar l i c  o i l  and chi l i ,
ke f f i r  l ime,  f r i ed  art ichoke  

26€

Bistecca di  zucca,  pecorino,  r iduzione di
mela ,  teriyaki ,  c ipol la  arrosto  

Butternut  squash s teak ,  pecor ino  cheese ,  apple
reduct ion,  ter iyaki ,  roasted  onion 

18€



D O L C I

Tiramisù 

 Tiramisù

10€

Tartel letta  lemon curd e  meringa 

Tart le t  l emon curd and meringue  

10€

Strudel  di  castagne e  mele ,  crema 
inglese  a l  cardamomo 

 

Chestnut  and apple  s trude l ,  
cardamom custard 

10€

Madelaine al  r icciarel lo ,  c ioccolato
bianco,  cremoso al l ’  o l io  d ’ol iva  

  
Marzipan madele ine ,  white  choco late ,  

o l ive  o i l  cream 
 

10€

Senza Glut ine  /  Gluten Free Vegetar iano /  Vegetar ian Senza Lattos io  /  Lactose  Free

 Torta Basca al  Pecorino di  Pienza,
composta di  frutti  ross i

 BSV Signature  pecor ino  cheesecake ,  
red  f rui t  compote

11€



V E G E T A R I A N  T A S T I N G  M E N U

Crema bruciata  ai  funghi  e  nocciole ,  sa lsa  cren,
topinambur,  scalogno glassato 

Mushroom and haze lnut  creme brule ,  
J erusalem art ichoke ,  g lazed shal lot s   

Bottoni  di  zucca,  crema di  mandorle  a l
l imone,  porri  caramellat i ,  v in santo 

Pumpkin bottoni ,  l emon a lmond sauce ,
caramel ized  l eeks ,  v in  santo

Zuppa di  c ipol le ,  castagne,  quartirolo 
 

Onion soup,  ches tnuts ,  quart iro lo  cheese  

Bistecca di  zucca,  pecorino,  r iduzione di
mela ,  teriyaki ,  c ipol la  arrosto 

Butternut  squash s teak ,  pecor ino  cheese ,  apple
reduct ion,  ter iyaki ,  roasted  onion 

  

Madelaine al  r icciarel lo ,  c ioccolato bianco,
cremoso al l ’  o l io  d ’ol iva  

Marzipan madele ine ,  white  choco late ,  
o l ive  o i l  cream  

5 course  -  €55

tast ing  menu must  be  ordered by a l l  d iners  at  your  table



T A S T I N G  M E N U

Taco morbido di  sedano rapa,  
gamberi  rossi ,  insalata  di  germogli ,  chicharrones  

Shrimp crudo soft  tacos  with celeriac  shel l ,  
sprout salad,  chicharrones

Raviol i  a l  vapore r ipieno di  anguil la  affumicata ,  cavolo nero,
cipol lotto e  brodo orientale  

Asian-inspired steamed dumplings  
with smoked eel ,  kale  and spring onion

Risotto ai  porcini ,  
pecorino riserva,  guanciale

Porc ini  r i sot to ,  pecor ino  r i serva,  guancia le  

Linguine,  broccol i ,  o l ive  croccanti ,  pinoli ,  
colatura di  a l ice  

Linguine,  broccol i ,  crunchy ol ives ,  pine nuts ,  
anchovy colatura

Gall inel la  in guazzetto,  ol io  agl io  e
peperoncino,  keff ir  l ime,  carciofo fr itto

Gurnard in  guazzet to ,  gar l i c  o i l  and chi l i ,  ke f f i r
l ime,  f r i ed  art ichoke  

7 courses  -  €80 /  Wine Pairing -  €55 
tast ing  menu must  be  ordered by a l l  d iners  at  your  table

Piccione r ipieno in terra  cotta ,  foie  gras ,  tartufo,  patata
pavè e  fondo di  carne r idotto al  vin santo

Stuf fed  p igeon in  terra  cot ta ,  fo ie  gras ,  t ruf f l e ,  pavé  potato ,
Vin Santo  demi-g lace

Madela ine  a l  r i cc iare l lo ,  c iocco lato  b ianco ,  
cremoso  a l l ’  o l io  d ’o l iva  

Marz ipan madele ine ,  white  choco late ,  o l ive  o i l  cream  


