
I l  C i u c h i n o ,  w h i c h  t r a n s l a t e s  t o  T h e  L i t t l e  D o n k e y ,  w a s
i n s p i r e d  b y  t h e  s t o r y  o f  S a n  V i n c e n z o ,  t h e  p a t r o n  s a i n t

o f  w i n e m a k i n g  w h o  l e n d s  h i s  n a m e  t o  t h e  h o t e l .  T h e
l e g e n d  t e l l s  u s  t h a t  S t .  V i n c e n t  a n d  h i s  l o y a l  d o n k e y

w e r e  r e g u l a r l y  s e e n  r o a m i n g  t h e  c o u n t r y s i d e .  O n e  d a y
t h e  d o n k e y  g o t  f r e e ,  h e a d i n g  t o  t h e  v i n e y a r d s  s o l o  a n d

e a t i n g  s h o o t s  o f f  o f  t h e  v i n e s  i n  n e i g h b o r i n g  v i n e y a r d s .
N a t u r a l l y ,  l o c a l  v i n t n e r s  w e r e  f u r i o u s  a t  V i n c e n t  f o r
t h e  c r o p  h a d  s u r e l y  b e e n  r u i n e d .  T h e  f o l l o w i n g  y e a r ,

t h e  v i n e s  g r e w  b a c k  s t r o n g e r  a n d  b e t t e r  t h a n  e v e r
b e f o r e .  V i n c e n t ' s  d o n k e y  h a d  i n a d v e r t e n t l y  h e l p e d

t h e m  d i s c o v e r  t h e  a r t  o f  p r u n i n g .  

V i n c e n t  w a s  c a n o n i z e d  a n d  b e c a m e  t h e  p a t r o n  s a i n t  o f
w i n e m a k i n g .  S a i n t  V i n c e n t ’ s  D a y  i s  c e l e b r a t e d  o n  t h e
2 2 n d  o f  J a n u a r y  a n n u a l l y ,  t h e  d a y  t h a t  t h e  s a i n t  w a s
b e l i e v e d  t o  h a v e  d i e d  i n  t h e  y e a r  3 0 4 .  L e s t  w e  f o r g e t

t h e  d o n k e y ' s  i m p o r t a n t  r o l e  i n  t h i s  l e g e n d ,  B o r g o  S a n
V i n c e n z o  p a y s  h o m a g e  t o  t h e  d o n k e y  t h r o u g h o u t  t h e

p r o p e r t y ,  a n d  I l  C i u c h i n o  i s  o u r  n o d  t o  t h e  c e n t e r p i e c e
o f  t h i s  t a l e .  

M u c h  l i k e  t h e  d i s c o v e r y  o f  p r u n i n g  b r o u g h t  n e w
t e c h n i q u e s  t o  o l d  t r a d i t i o n s ,  I l  C i u c h i n o  s e e k s  t o  b r i n g
n e w  t w i s t s  t o  c l a s s i c  T u s c a n  c u i s i n e .  O u r  c u l i n a r y  t e a m

u s e s  l o c a l  p r o d u c t s ,  s e a s o n a l  i n g r e d i e n t s ,  a n d
c e l e b r a t e s  r e g i o n a l  f a v o r i t e s  w h i l e  b r i n g i n g  c r e a t i v i t y ,
i n n o v a t i o n ,  a n d  g l o b a l  i n f l u e n c e s  t o  t h e  f o r e .  W e  h o p e

y o u  e n j o y  e x p l o r i n g  T u s c a n  c u i s i n e  i n  a  n e w  w a y ,
b r i n g i n g  a g e - o l d  c l a s s i c s  o f  o u r  n o n n i  t o  a  v i b r a n t

t a b l e .  

THE STORY OF IL CIUCHINO
scrivendo la nostra storia



 B o l s t e r i n g  l o c a l  c o m m u n i t y  p a r t n e r s  a n d  h i g h l i g h t i n g  l o c a l
p r o d u c e r s  a r e  a t  t h e  h e a r t  o f  I l  C i u c h i n o ’ s  p h i l o s o p h y .  W e  f o c u s

o n  s u p p o r t i n g  s m a l l - s c a l e  p r o d u c e r s  t h r o u g h o u t  o u r  r e g i o n  t o
p r o v i d e  d i n e r s  w i t h  f a r m - f r e s h  i n p u t s  a n d  t o  h i g h l i g h t  a r t i s a n a l

p r o d u c t s  f r o m  o u r  t e r r i t o r y .

O u r  b e l i e f  i n  t h e  i m p o r t a n c e  o f  i n t e n t i o n a l  s o u r c i n g  h a s  l e d  u s
t o  f o r g i n g  s t r o n g  r e l a t i o n s h i p s  w i t h  a r t i s a n a l  p r o d u c e r s

t h r o u g h o u t  T u s c a n y ,  c u r a t i n g  t h e  f r e s h e s t  l o c a l  p r o d u c e ,  m e a t s ,
a n d  c h e e s e s  t h a t  r e p r e s e n t  s o m e  o f  T u s c a n y ’ s  f i n e s t  o f f e r i n g s .

O u r  c h o s e n  s p e c i a l t y  i n g r e d i e n t s  i n c l u d e  P D O  p r o d u c t s
( P r o t e c t e d  D e s i g n a t i o n  o f  O r i g i n ) ,  t h e  m a j o r i t y  s o u r c e d  f r o m

j u s t  k i l o m e t e r s  o f  w h e r e  y o u ’ r e  d i n i n g .  O u r  c h e f s  b r i n g
i n t e r n a t i o n a l  i n f l u e n c e s  a n d  c r e a t i v e  t w i s t s  t o  T u s c a n

s p e c i a l t i e s ,  a l l o w i n g  i n n o v a t i o n  t o  s h i n e  a l o n g s i d e  o f  t r a d i t i o n .  

O U R  S E L E C T  P R O D U C T S

Hand selected Tuscan ingredients brought to you at Il Ciuchino

Pisa

Firenze

Pienza
Montepulciano

P e c o r i n o  d i  P i e n z a  D O P  
B u c a  N u o v a ,  P i e n z a

M e a t s
V a l d i c h i a n a  C a r n i ,  S i n a l u n g a

O l i v e  O i l  D O P
B u r r a s c h i ,  M o n t e p u l c i a n o  S t a z i o n e

P o d e r e  R i c a v o ,  C e t o n a
P o g g i o  M o r i ,  S a r t e a n o

V i o l a ,  F o l i g n o

S e a s o n a l  V e g e t a b l e s
A z .  A g .  L a  G r o t t a ,  

A b b a d i a  d i  M o n t e p u l c i a n o

P i c i
H a n d m a d e  b y  P a s t a f i c i o  P e l l i g r i n i ,  

C h i a n c i a n o  T e r m e

MEET OUR  PARTNERS

Elba
Grosseto



P E R  I N I Z I A R E

Tartare di  chianina,  chimichurri  a i  pomodori
secchi ,  wafer  croccante al  parmigiano

Chianina s teak tartare ,  dr ied  tomato
chimichurr i ,  parmesan wafer

15€ 

Carciofi  in tempura,  r icotta  di  Pienza
al la  menta,  sa lsa  a l lo  scalogno e  miele

Artichoke  tempura,  Pienza mint  r icot ta ,
honey shal lot  sauce  

14€

Ceviche di  orata ,  primizie  di  stagione,
crema di  peperoni  arrosto 

Seabream ceviche ,  s easonal  pr imiz ie ,  roasted
be l l  pepper

14€

Gazpacho primaveri le ,  erbe aromatiche,
formaggio di  capra,  c ipol la  croccante  

Spring  green gazpacho,  herbs ,  goat  cheese  and
cr i spy onion 

11€

Insalata  di  lattuga,  rucola ,  noci  tostate ,
pecorino di  fossa  

 DOP sa lad with  l e t tuce ,  arugula ,  haze lnuts
and pecor ino  d i  fos sa  cheese  

10€



P R I M I

+

Tagliatel la  r ipiena di  c inghiale ,  crema al le
mandorle ,  r iduzione di  vino rosso 

Stuf fed  tag l iate l la  with  wi ld  boar  ragù,  a lmond
cream and red wine  reduct ion 

24€

Tagliol ini  con pesto di  asparagi ,  colatura
di  a l ic i  e  ol ive  piccanti   

Tagl io l in i  with  asparagus  pes to ,  anchovies
co latura and sp icy  o l ives  

18€

Paccheri  a l la  pescatora con funghi  

Seafood paccher i  with  mushrooms 

18€

Pici  agl ione ol io  e  peperoncino,  
briciole  di  pane 

Pic i  with  crumbs ,  white  Agl ione  sauce ,  ch i l i   

11€

Pici  a l  ragù 

 P ic i  a l  ragú 

15€



S E C O N D I

Peposo con patate  arrosto 

Tradit ional  s tewed bee f  cheek  with  roasted  potatoes

24€

Lattuga arrosto r ipiena con scamorza e  cavolo
nero,  bread pudding di  fagiol i  del  Trasimeno 

Romaine  l e t tuce  with  seared kale  and Scamorza
cheese ,  Tras imeno bean bread pudding   

18€

Conigl io a l la  cacciatora,  verdure arrosto 

Rabbit  a l la  cacc iatora with  roasted  vegetables  

25€

Branzino in fogl ia  di  platano,  c ime di  rapa
saltate ,  crema di  f inocchi ,  pinoli  tostati  

Sea bass ,  p lantain l eaf ,  turnip  greens ,  p ine
nuts ,  f enne l  cream,  bas i l  o i l

25€

Cervo affumicato,  frutti  ross i ,  asparagi  g lassati  

Smoked venison,  red  f rui t s ,  g lazed asparagus  

28€

Tomahawk con verdure arroste

Tomakhawk s teak with  roasted  vegetables

6€/100g



D O L C I

+

Tiramisù preparata a l  tavolo

Tables ide  t i ramisù

16€

Mil lefogl ie ,  chanti l ly ,  caramello ,  
frutta  secca 

Mil le fog l i e  with  chant i l ly ,  caramel  and
dried  f rui t

10€

Brownies  di  carote e  cioccolato bianco,  
lemon curd 

White  choco late  carrot  brownies ,  l emon curd  

10€

Selezione di  gelato o sorbetto

Gelato  and sorbet  se l ec t ion

10€

Pera cotta  a l la  grappa,  castagnaccio,
r icotta   

Stuf fed  pear  with  castagnacc io ,  r i cot ta
 

10€



T A S T I N G  M E N U

Gazpacho primaveri le ,  erbe aromatiche,
formaggio di  capra,  c ipol la  croccante 

Spring  green gazpacho,  herbs ,  goat  cheese  and cr i spy
onion 

   Icario ,  Nysa 2022,  Montepulciano 

Tagliatel la  r ipiena di  c inghiale ,  crema al le
mandorle ,  r iduzione di  vino rosso 

Stuf fed  tag l iate l la  with  wi ld  boar  ragù,  a lmond
cream and red wine  reduct ion  

Fattoi ,  Rosso di  Montalcino 2021

Lombo di  Cinta Senese ,  sa lsa  a l  Vin Santo,
cipol lotto e  arancia

Cinta Senese  lo in ,  Vin Santo  sauce ,  
spr ing  onion and orange

Morisfarm, Avvoltore 2018 

Cervo affumicato,  frutti  ross i ,  asparagi
glassati  

Smoked venison,  red fruits ,  g lazed asparagus 

Romitorio,  Romitoro 2021  

Brownies  di  carote e  cioccolato,  
lemon curd 

White chocolate  carrot  brownies ,  
lemon curd 

Arnaldo Caprai ,  Passito di  Sagrantino

5 courses  -  €65 /  Wine Pairing -  €45 

tast ing  menu must  be  ordered by a l l  d iners  at  your  table


